Dankettmappe

Hotel & Restaurant zum Schneggen

APEROHAPPCHEN

VEGETARISCH

Tomaten — Mozzarellaspiessli
2.50 Fr.

Fliegenpilz vom Wachtelei
3.00 Fr.

Gebrochener Parmesan mit Aceto
Balsamico
2.50 Fr.

Weichkaseballchen mit Krautern
2.00 Fr.

Crostini mit Auberginentatar
3.50 Fr.

Grasgriines Krautersiippchen
mit Backerbsen
4.00 Fr.

Mini Kasektichlein
1.50 Fr.

Mini-Quiche
1.50 Fr.

FLEISCH

Roastbeefrolichen
mit Frischkasefullung
4.50 Fr.

Gerducherte Entenbrust
auf Orangen — Rotkrautsalat
4.50 Fr.

Kleines Rindstatar
4.50 Fr.

Getrocknete Dattel im Speckmantel
2.50 Fr

Schinkengipfeli
2.50 Fr.
Mini Pizza
2.50 Fr.

Gemischte Bldtterteigteilchen
2.50 Fr.

Rinderbriihe mit Gemiisewiirfelchen
4.00 Fr.

Sashimi vom Sakuthunfisch auf Avocadocreme

Gebratene Garnele auf Glasnudelsalat

Gerauchertes Forellenfilet auf Selleriesalat

Kokos — Currysiippchen mit gebratener Riesengarnele

Alle Preise verstehen sich pro Person / Portion



Menii Vorschlége

Hotel & Restaurant zum Schneggen

MEND 1

Gemischter Blattsalat
mit Cherrytomaten, Croutons
und Frenchdressing
7.00 Fr.

EE X T3
Pouletgeschnetzeltes Ziircher Art
mit Rostkartoffeln
und Mandelbrokkoli
21.00 Fr.

* %k %k
Hamburger Beerengriitze
mit Vanilleglace
7.00 Fr.

Mendtipreis 35.00 Fr. pro Person

MENU 3

Nisslisalat
mit gehacktem Ei, CroQtons, Speck
und Caesar Dressing
14.50 Fr.

EE X T3
Schmorbraten vom Weiderind
mit Kartoffelgratin
und Bohnenbiindchen
31.00 Fr.

EE X T3
Hausgemachte Cremeschnitte
9.50 Fr.

Mentlipreis 55.00 Fr. pro Person

MENUD 2

Rinderbriihe

mit Gemisestreifen unter der Bldtterteighaube

12.00 Fr.

% %k %k %k
Schweinsragout mit Champignons,
Peperoni, Spatzli
und Rosenkohl
20.00 Fr.

% %k %k 3k
Schokoladenkuchen
mit Milcheis
8.00 Fr.

Mentipreis 40.00 Fr. pro Person

MEND &

Tomate — Mozzarella
mit Schneggen - Balsamico, Olivenadl,
Basilikum und Pinienkernen
14.00 Fr.

EE X T3
Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten
im Chorizofond
mit Kartoffelwiirfelchen
und Gemiisestreifen
29.50 Fr.

* %k %k ¥
Lavendel Créme Brilée
12.00 Fr.

Meniipreis 55.50 Fr. pro Person



Menii Vorschlége

Hotel & Restaurant zum Schneggen

MENO 5
VEGETARISCH

Auberginentatar
mit Foccaciachip
und kleinem Salat
im Parmesankdrbchen
17.50 Fr.

% % %k k

Ravioli mit saisonaler Fiillung,
Schaum vom Triuffel
und Olivenpesto

28.00 Fr.
% %k %k 3k
Apfelkiichlein
mit Schokoladenglace
12.00 Fr.

Meniipreis 57.50 Fr. pro Person

MENU 6

Rindstatar
mit seinen Beilagen,
Toast und Butter
19.50 Fr.

% %k %k k

Slippchen vom Bergwiesenheu
mit Apfel und Buindnerfleisch
14.00 Fr.

% % %k k

Supreme von der Maispoularde
mit Pilzrisotto
und sautiertem Pak Choi

26.50 Fr.

% % %k k

Himbeer-Tiramisu
12.00 Fr.

Meniipreis: 72.00 Fr. pro Person



Menii Vorschlége

Hotel & Restaurant zum Schneggen

MEND 7

Terrine von der Entenleber
mit hausgemachtem Brioche,
karamellisierten Apfelspalten

und schwarzer Schokolade

24.50 Fr.

% %k %k k

Klare Tomatenessenz
in ihrer kalten und warmen Degustation

8.00 Fr.

% % %k k

Gebratene Jakobsmuschel
auf Sepiarisotto und Safranschaum
17.00 Fr.

% %k %k k

Interpretation vom Surf & Turf
(Rindsfilet / Garnele)
mit griinem Spargel
und 2 Saucen
(Bernaise und Jus)
59.50 Fr.

% %k %k k

Mille Feuille von der Schokolade
mit Amarenakirschen
und Zitronensorbet

13.50 Fr.

Meniipreis 122.50 Fr. pro Person

MENU 8

Interpretation vom Vitello Tonnato
mit frischem Thunfisch
und Balsamicoperlen

24.50 Fr.

% % %k k

Grasgrunes Krautersiippchen
mit gedampftem Schweinebauch
und Chili = Schalottencremolata

15.00 Fr.
%k kK
Hummer auf sautiertem Salicorn
mit Curry — Kokosschaum
29.00 Fr.

%k kK
Hausgemachtes Apfel — Basilikumsorbet
mit Aceto Balsamico
7.50 Fr.

%k kK
Am Stiick gegarter Kalbsriicken
auf Kartoffel — Erbspliree
mit Portweinjus
57.00 Fr.

%k kK
Pistazienglace in der Schokoladenkugel
mit heisser Kirschsauce
16.00 Fr.

%k kK
Kleine Kdsevariation
mit Friichtebrot und Chutney
13.00 Fr.

Meniipreis 162.00 Fr. pro Person



